Lo Manade des Baumelles vous
F/zé/wvl‘e/ le menw de sa seirée %d'ane/

PI’iX (JU menu hOI’S bOiSSOﬂ . 50€ par personne

Noix de Saint Jacques sur son risotto, sauce homardise
Ou

Carpaccio de taureau a la fleur de sel de Camargue et & | huile d'olive vierge, , % 2
AR

copeaux cJe parmesan et mélange du potager
Ou L

Grav|ax de saumon, creme ]égére aux l\erloes

T

Gigot d'agneau cuit 2 la cheminge et sa suite de légumes,

jus cJ'agneau au romarin 5
I
Ou 1\| =
Poisson selon arrivage au beurre Iolanc, "uﬁl
|
pommes de terre grenai”es et garnitures de saison /'
Ou
Ong]et de taureau et sa réduction dejus de viande, f
accompagné de sa suite de légumes de saison t‘_l @
+ N

Assiette de Fromage de chevre

O

Dessert Ae notre pétissier se|on |e moment

Demi—tari{"emfants jﬁqu|é 12 ans (|e menu emfant peut varier légérement)_




