Lo Manade des Baumelles vous
fz/w'/sente/ le menw de sa. setrée ?«Iane/

Prix cJu menu hors Iooisson : 50€ par personne

Carpaccio de taureau & la fleur de sel de Camargue et & | huile d'olive vierge,

copeaux de parmesan et mélange du potager
Ou

Gravlax de saumon, créme légére aux herloes
Ou

Carpaccio cle noix cJe Saint Jacques (+ supp]ément cJe 5€)
Ou

Foie gras mi-cuit, comfit de Figues et oignons (+ supp|ément de 5€)

T
O
Gigot (Jlagneau cuit  la cheminée et sa suite de légumes, 1
jus c1|agneau au romarin \
Ou !
Poisson selon arrivage au beurre blanc, )

garnitures de saison

Ou

| -
Ong|et (Je taureau et sa réduction (Jejus cJe viancJe, _ @

accompagné de sa suite de Iégumes de saison "N

. +
L]
Assiette cJe Fromage de chévre

0

Dessert (Je notre pétissier se|on Ie moment

Demi-tarif enfants j@qu'é 12 ans (le menu enfant peut varier légérement)_
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